RESTAURANT

Welcome

Dear guests and friends of the restaurant "Zur Fluh"

Look forward to beautiful moments - we invite you to experience very special
moments. Moments of relaxation and pleasure, conviviality and time together.

Our dishes are colorfully mixed, Baden at heart, casual - but above all delicious.

If you are looking for a suitable location for your family celebration, wedding
celebration, birthday party, seminars and much more, then please do not hesitate to
contact us.

The "Zur FIGh" restaurant is a place of communication, get-together, joy and culinary
delights. Come in and experience it up close.

We are happy that you are with us.

Your host

Erhan Kamci

PS: | have framed my favorite dishes for you.

Enjoy your meal.

We have a separate menu for allergy sufferers.

All prices are in euros, including VAT and service.



Starters

Vitamin salad — our small starter salad with seeds and grains.

~7,90-~

“Zur Flith? Salad - amb’s lettuce with caramelised apple and mild goat's cheese-16,90-

5mokcc‘ Duck E)rcast- Served on leaf salads with cl‘woPPecl dried Plums.
-16.90-

Seafood ceviche — secafood marinated in olive oil and lime. Seasoned with cilantro and Pink

peppercorns. Summer ona Platc... ~-18.90-

Bec{: CarPaccio — wafer-thin slices of fillet, bo]c”g marinated. A classic.
~16.90-~

Beef T artare - finest center-cut fillet, hand-cut and classic3”3 Prepared with anchovies, capers,

onions, Pick]es, and more. Served on buttered toast.

Starter 18.90,/ Main Course 34.90

SouPs

Strained pea and mint soup “«Surf and T urf? — with chorizo, date tartare and fried sca”oP.

-15,90-

Our Pumpl(in soup —~ With St\tjrian Pumpkin seed oil and a small swirl of cream. ~-9.90-

“-rhrec-Countrg Comcr” soup — QOurclassic: apple, curry and celerg. Fruit}j] gently sPicg and
simplg delicious. -9,90-

All prices are in euros, including VAT and service.



|ntermediate dishes and vespers

1 kilo king prawns - ideal as an intermediate dish to share (not Pce]ccl).
We serve various diPs and fresh baguctte‘

"79J9<3~

CrisP fresh garclcn salad — marinated with our honey~herbs~dressing, gri”ecl feta cheese cubes
and a mix of seeds.

~16,90 -~

..and i]cgou want to exPané your salad:

-~ Premcerablg with strips of vcal, gri”ed with garlic and thg me.
- 24,90 ~

- or with 4 king prawns fried in ]imc—PernocLbutten
24,90 —

- and as a fitness Platc with small rump steak form grass—xceci beef with herb butter-29,90-

We serve our salads with fresh baguet‘ce.

Bccmcsalad —~ rustic and heartg, served with fried potatoes.
19.90

Baked Potato - with sour cream
... and smoked salmon — 1 8.90

... with gri”ecl vegetab]es and fried egg— 16.90

Threc fried eggs — with a little fleur de sel and fresh herbs, served on crispy, golclel%brown baked
“r5sti” (hash browns).

~16,90 -~

All prices are in euros, including VAT and service.




Main dishes

Saddlc of Frcc-rangc beef —juicg gri”ed and served with a pepper cognac

sauce, croqucttes and green beans wrappcd in bacon. - 36,90 —

Zurich-stglc sliced veal — T ender striPs of veal, quicklg seared and served in

a cream sauce with small mushrooms. Accompanied by delicious résti. ~32.90-

Crcamg Pumpkin risotto — With g]azcd chestnuts. Grana Fadano makes our
risotto cspccia119 creamy.~19.90-

Braiscd Ox Chcc‘c -~ Buttentender, slowlg braised in Merlot and served
with mashed Potatoes and fresh market vegetables. ~29.90~

Cold Roast Eccmc- thin]y sliced roast beef served with fried potatoes and

remoulade sauce. ~24.90-~

Vcal Cordon Blcu —golden and crispg from the butter pan, served with

croq uettes and vcgctablcs‘

-29.90-

Girilled (Cod] oin —~ served on creamy fennel risotto with vegetables.
-34.90-

All prices are in euros, including VAT and service.



5omct}1i ng sweet ,,a{:tcr“:

Marinated Pincapp‘c carpaccio — with a variation of homemade sorbets.

~11,90-
APPIC strudel — with vanilla ice cream and cream. ~9,90-~

Nut brittle ParFaf’c — whoever likes nuts is
right here.
~11.90-

CréPcs Suzette ~ classic french with grand manier. ancakes in caramelized orange sauce and

toPPed with a scoop of vanillaice cream.

”9190‘

Nougat—tmq:ce—ParFait —worth a sin. On fruit mirror with fresh fruits.
- 9190 -

Homemade sorbests — per scoop

- 4,00 —

Warm chocolate cake — with a creamy center and rastcrrg sorbet.

"9)90"

All prices are in euros, including VAT and service.



RESTAURANT

Bienvenue
Chers invités et amis du restaurant "/ ur F!ijh”
Kcéjouissez~vous de beaux moments — nous vous invitons a vivre des moments tres sPéciaux. Des
moments de détente et de Plaisir, de convivialité et de moments ensemble.
Nos Plats sont colorés, badois dans I'ame, décontractés - mais surtout délicieux.
Sivous recherchez un lieu aPProPrié pour votre fete de Fami”e, votre mariage, votre anniversaire,
vos séminaires et bien Plus encore, n*hésitez pas a nous contacter.
| erestaurant "/ ur [Tlith" est un lieude communication, de rencontre, clejoie et de délices culinaires.
[ ntrez et vivez-le de pres.
Nous sommes heureux que vous soyez avec nous.

\/otre hote

Erhan Kamci

FS :J'e vous ai encadré mes Plats PréFérés.

Bon aPPétit.

All prices are in euros, including VAT and service.




[ ntrées

Salac!c vitaminée — notre Petite salade d’entrée aux graines et céréales.

-7,90-

5alade « Zur Fluh » — Mécl’xe avec pomme caramélisée et Fromage de chevre doux. -1 6,90 —

Magrct de Canarcl ]:umé - Sur lit de salade verte avec pruneauxsecs hachés. -1 6,90-

Ccvicl-lc de r:ruits de Mer - Marinés a Ithuile d'olive et au citron vert, relevés de coriandre et de

baies roses. [~ té...- 18,90 -

Carpaccfo de boeuf - Filet de boeuf finement tranché, mariné aux éPices. Un classique.

~16,90 -

Tartarc de boeuf - le meilleur morceau de filet rouge au centre, couPé ala main, Préparé de Fagon
classique avec Anchois, cépres, oignons, cornichons et bien P]us encore. Servi sur des toasts
beurrés. [~ ntrée 18,90 / Flat 34,90

Soupcs

SOUPC de Panais Puréc <« Tcrrc et Mcr » ~avec chorizo, tartare de dattes et Pétonc]es Poé]és.

"]5)90"

Notre velouté de potiron — A Phuile de pépins de courge de Styrie et avec une touche de creme.
P pep g 9
'9590 -

Soupc du « carrefour des trois pays — Notre c]assique :pomme, curry et céleri. Truite, légérement

relevé et tout 5imPlement délicieux. -9,90-

All prices are in euros, including VAT and service.



Flats intermédiaires et véprcs

1 kilo de gambas ~idéal comme Plat intermédiaire a partager (nhon éécortiquées)‘

Nous servons diverses trempcttes etdela baguet’ce fraiche. ~79,90~

Sa]adc C]ujarcll'n fraiche et croustillante — marinée avec notre vinaigrette au miel et aux herbes, et
un mé]ange de graines.

des cubes de Fromagc feta gri”é ~16,90-~

~de Préférence avec des aigui“ettcs de veau gri“ées 3 lail et au thgm.~ 24,90 —

-ou avec‘l'gambas Poélécs au citron vert—PemocLbeurre -24.90 —

~avec du camcm]:crl: cuit aufour et des canneberges‘ ~-19,90-

- et en assiette Fitncss avec un Petit rumsteck de baeuf de Péturagc au beurre aux herbes ~29,90~
Nous servons nos salades avec de ]a baguette Fra?cl—we

Saladc de boeuf - rustique et délicieuse. Servie avec des pommes de terre sautées.

~19,90 -

Fommes de terre au four — avec creme fraiche...
.. et saumon fumé -1 8,90~

... avec !égumes gri”és et ceuf au Plat~l 6,90~
Trois ceufs au Plat —avec un peu de fleur de sel et des herbes Fra?ches, servis sur des « résti »

(Pommes de terre rissolées) croustillants et dorés.

-16,90~

All prices are in euros, including VAT and service.




Hats Pn’ncipaux
Scuc de bccumc‘permier~juteuse gri”ée et servie avec une sauce au Poivre et au cognac, des

croquettcs et des haricots verts enrobés de bacon. - 36,90 —

[ mincé de veau 3 la zurichoise — [Fines lamelles de veau saisies raPidcmcnt et servies dans une

sauce a la créeme avec de Petits champignons. Accompagné dun délicieux résti. -32,90-

Risotto crémeux au Potiron - Avec des marrons glacés. Le Grana Faclano rend notre risotto

Particuliércment crémeux. -19,90-

Jouc de Bocumc 5raiséc au Mcrlot ~ Ser\/ie avec Purée de pommes de terre et légumes du
marché. ~29,90~

Koast—-Bch Froic] - SCFVi avec pommes de terre sautées et sauce rémoulade.

-24,90-

Cordon Blcu de Vcau -~ Doré au beurre) accompagﬂé de croquettcs et Iégumes.
~29,90~

Tranchée de cabillaud gri"c’c — sur un risotto crémeux au fenouil et Iégumes drete.

- 64190"

All prices are in euros, including VAT and service.



Quclquc chose de doux « aPrés »

CarPaccio d'ananas mariné — avec une déclinaison de sorbets maison.

~11,90-

Strudcl aux pommes — avec g]acc 3 lavanille et creme. ~9,90-~

Far{‘-ait cassant aux noix — celui qui aime les noix Pest ici.

- 1oh9o-

Crépes Suzette — c]assique francaise avec graﬂd manier. Crépes alasauce a l’orange
caramélisée et garnies d'une boule de glace vanille.

- 9,90~

Nougat—togcc—-laar[:ait — ¢avaut un Péché. Sur miroir de fruits avec des fruits frais.

- 11,90 -

Sorbets maison - par mesure

- 4,00 —

Gétcau au chocolat chaud — avec un centre crémeux et un sorbet framboise.

"9)90"

All prices are in euros, including VAT and service.



