RESTAURANT

Wclcome

Dear guests and friends of the restaurant "Zur Flih"

Look forward to beautiful moments - we invite you to experience very special
moments. Moments of relaxation and pleasure, conviviality and time together.

Our dishes are colorfully mixed, Baden at heart, casual - but above all delicious.

If you are looking for a suitable location for your family celebration, wedding
celebration, birthday party, seminars and much more, then please do not hesitate to
contact us.

The "Zur FIUh" restaurant is a place of communication, get-together, joy and culinary
delights. Come in and experience it up close.

We are happy that you are with us.

Your host

Erhan Kamci

PS: | have framed my favorite dishes for you.

Enjoy your meal.

We have a separate menu for allergy sufferers.

All prices are in euros, including VAT and service.



Sta rters

Vitamin salad — our small starter salad with seeds and grains.
"7)90"

«7ur ]:lﬁh” Salacl — leaf salad with sautéed asparagus and mild goat cheese.
~-16.90~

Two Delicacies from the Sea - calamari and cold-water sl—nrimP gri”ed in herb butter, served on
a lukewarm tomato and onion salad. Summer ona Plate..‘

~18.90-

bcc{: CarPaccio — wafer-thin slices of fillet, bo]c”g marinated. A classic.
~-16.90-

bchTartarc — finest center-cut fillet, hand-cut and classica”y Prepared with anchovies, capers,
onions, Picucs, and more. Scr\/ecl on buttered toast.

~18.90-

Soups

Strained pea and mint soup “Surf and T urf” — with chorizo, date tartare and fried sca”oP‘

~1 5;90”

}:rcsh AsParagus SouP ~ with regional asparagus and a small cream toPPing.
~-9.90~

ﬂrcc country soup — our classic. “A lc~Curr -Cc]er ?
ysoup PP Y Y

f:ruitg, s]ight]y sPiC9 and simplg delicious.
- 9:90 -

All prices are in euros, including VAT and service.



|ntermediate dishes and vespers

1 kilo king prawns - ideal as an intermediate dish to share (not Peeled).
We serve various dips and fresh baguette‘

-49,90 -

[resh (Garden Salad ~ marinated with our lﬂoneg~herb clressing and toPPecl with mixed seeds and

sunflower kernels.

with grilled sheep cheese cubes and pink peppercorns — 16.90-

with strips of veal grilled with garlic and thyme ~ 24.90-

with 4 king prawns fried in lime-pernod butter — 24.90-

with baked Camembert and cranberries ~ 19.90-

with a small rump steak (150 g) from pasture-raised beef and herb butter - 29.90-

We serve our salads with fresh baguette.

Bcc{: Salacl ~ rustic and heartg, served with fried potatoes.
€19.90

Baked Fotato — with sour cream
... and smoked salmon - €18.90
.. with gri”ccl vcgctablcs and fried egg ~€16.90

T]'ircc fried eggs — with a little fleur de sel and fresh herbs, served on crispg, golclembrown baked
“rssti” (hash browns).

-16,90 -

All prices are in euros, including VAT and service.




Main dishes

5aclc"c of {:rcc~rangc beef —juicg gri”ec] and served with a pepper cognac

sauce, croquettes and green beans wraPPed in bacon. - 36,90 —~

Taglfatc“e ~ with delicate lemon sauce and 3 gri”ed prawns.
~19.90- (with 6 prawns — 28.90)

Crcamg Asparagus Risotto ~ with regional asparagus and (Grana Padano

for extra creaminess.

~19.90-

braiscd Ox Chcck—~ buttcn‘ccncler, slowly braised in Merlot and served
with mashed Potatocs and fresh market vcgetables. ~29.90-~

Zilric[‘wf)tylc \/caI Strips ~ tender veal striPs quicklg seared and served in a

creamy mushroom sauce with crispy rosti. ~29.90-

Wicncr‘ Sc}mitzcl—u natura”g made from vcalJ go]&en~brown and crispg from
the butter pan. Served with potato salad and cranberries. ~29.90-

Gr‘i"cd Cod Loin ~ served on creamy fennel risotto with vegetab]es.
~-34.90

All prices are in euros, including VAT and service.



Somcthing sweet ,,a{:tcr“:

Mar’inatcd PincaPplc carPaccio ~ with a variation of homemade sorbets.

~11,90-
Applc strudel — with vanilla ice cream and cream. ~-9,90-~

Nut brittle parfait - whoever likes nuts is
P

right here.

~11.90-

Cré]acs Suzette ~ classic french with grané manier. Pancakes in caramelized orange sauce and

toPPecI with a scoop of vanillaice cream.

"9)9O~

Nougat—to{:iccc-ParFait —worth a sin. On fruit mirror with fresh fruits.
- 9)90 -

Homcmadc sorbests — per scoop

- 5)00 —

Warm chocolate cake — with a creamy center and raspberrg sorbet.

"9>9O~

All prices are in euros, including VAT and service.



RESTAURANT

Bienvenue
Chers invités et amis du restaurant "Zur FlOh"

Réjouissez-vous de beaux moments — nous vous invitons a vivre des moments tres
spéciaux. Des moments de détente et de plaisir, de convivialité et de moments
ensemble.

Nos plats sont colorés, badois dans I'ame, décontractés - mais surtout délicieux.

Si vous recherchez un lieu approprié pour votre féte de famille, votre mariage, votre
anniversaire, vos séminaires et bien plus encore, n'hésitez pas a nous contacter.

Le restaurant "Zur FIUh" est un lieu de communication, de rencontre, de joie et de
deélices culinaires. Entrez et vivez-le de preés.

Nous sommes heureux que vous soyez avec nous.

Votre hoéte

Erhan Kamci

FS :je vous ai encadré mes Plats PréFérés.

Bon aPPétit.

All prices are in euros, including VAT and service.



E_ntrécs
Sa]ac‘]c vitaminée — notre petite salade d’entrée aux graines et céréales.
"7)90"

Saladc « Zur Fluh » — salade verte avec asperges sautées et Fromage de chevre doux.

-16,90 -

Deux spécialités de fruits de mer - calamars et crevettes nordiques gri”és au beurre aux herbes,

servis sur une salade tiede de tomates et cl’oignons. | ’été dans Passiette... - 18,90 -

Carpaccio de boeuf - FFilet de beeuf finement tranché, mariné aux éPiccs. Un classiquc. -16,90~

T artare de boeuf - le meilleur morceau de filet rouge au centre, coupé a la main, prépare de facon
classiquc avec Anchois, céPres, oignons, cornichons et bien Plus encore. Hervi sur des toasts

beurrés. - i 8,90 —

SouPcs

Velouté de Pctits Pois ala menthe « Surf and | urf »- avec chorizo, tartare de dattes et

Pétoncles Poélés. ~1%,90~

Soupc fraiche aux asperges — avec asperges régiona]es et une touche de creme.

"9)90"
SOUPC des trois pays — notre classique. « Fomme~Curr9~Cé]eri »

Fruite, ]égérement éPicé et tout simplement délicieux.

‘9:90'”

All prices are in euros, including VAT and service.



Flats intermédiaires et vépres

1 kilo de gambas ~idéal comme Plat intermédiaire a partager (hon clécor‘tiquées).

Nous servons diverses tremPet’ces etdela baguet‘ce fraiche. ~49,90 ~

Saladc dujardin fraiche et croustillante — marinée avec notre vinaigrette au miel et aux herbes, et

un mélange de graines.

des cubes de Fromagc feta gri“é -16,90 -

~de Pré?ércncc avec des aigui”cttcs de veau gri”ées alailetau thgm.~ 24,90 —
~ou avec ‘1~gambas Poélées au citron vert~Pemod~beurre< ~24,90 —

- avec du camembert cuit au four et des canncberges‘ ~-19,90-~

- et en assiette fitness avec un Petit rumsteck de beeuf de Péturage au beurre aux herbes ~29,90~

NOUS SE€rvons nos sa]aclcs avec dC Ia baguet’ce Fra?che.

Saladc de boeuf - rustique et délicieuse. Servie avec des pommes de terre sautées.

~19,90 -

Fommcs de terre au four — avec créme fraiche...
... et saumon fumé -1 8,90~

...avec légumes gri”és et ceuf au P!at ~-16,90-~

T rois ceufs au Plat —avec un peu de fleur de sel et des herbes fraiches, servis sur des « résti »

(Pommes de terre risso]ées) croustillants et dorés. -1 6,90 ~

All prices are in euros, including VAT and service.




Flats Principaux

Sc"c de beeuf fermier —~juteuse gri”ée et servie avec une sauce au Poivre et au cognac, des

croquet’ces et des haricots verts enrobés de bacon. - 36,90 -

Tagliatc"cs — avec une délicate sauce citronnée et 3 crevettes gri”ées.
- 19,90 - (avec 6 crevettes ~28,90-)

Kisotto crémeux aux asperges — avec asperges régionales et Grana Fadano our plus
perg perg e pourp

d’onctuosité.~ 19,90 -

Jouc de boeuf braisée ~ fondante et mgotée Ionguement au Merlot, servie avec Purée de

pommes de terre et légumcs du marché croquants. ~29,90~

Zﬁrchcr Gcschnctzcltcs — fines lanieres de veau, saisies brievement et vivement, servies dans une
sauce crémeuse aux Petits cl‘iampignons. Nous servons la viande tranchée avec de délicieuses

pommes de terre rissolées. - 29,90 —

EscaloPc viennoise — naturellement a base de veau. Foé]ée dans une Poéle beurréejusqu’é ce
qu‘e”e soit dorée et crousti”ante. Nous servons ce classique avec une salac!e de pommes de terre

et des canneberges. ~29,90 —

Dosde cabillaud gri“é — sur un risotto crémeux au fenouil accompagné de ]égumes.

- 54‘190'

All prices are in euros, including VAT and service.



Quclquc chose de doux « aprés »:

Carpaccfo d'ananas mariné ~ avec une déclinaison de sorbets maison.

~11,90-

5truc]e| aux pommes ~ avec glace alavanille et creme. -9,90-~

Parfait cassant aux noix — celui qui aime les noix Pest ici.

- 10,90~

Crépcs 5uzcttc - classique Frangaisc avec grand manier. Crépes alasauce a ]‘orangc

caramélisée et garnies diune boule de g]ace vanille.

~9,90 -

Nougat—tomcpcc-ParFait — ¢avautun Péché. Sur miroir de fruits avec des fruits frais.
~ 11,90~

Sorbets maison ~ par mesure

- 5,00 ~

Gétcau au cl’locolat chauc[ — avec un centre crémeux et un sorbet framboise.

"9)90"

All prices are in euros, including VAT and service.



