RESTAURANT

Bienvenue
(Chers invités et amis du restaurant "/ ur Flidhe
Kéjouissez-vous de beaux moments — nous vous invitons a vivre des moments trés sPéciaux. Des
moments de détente et de Plaisir, de convivialité et de moments ensemble.
Nos P]ats sont colorés, badois dans l'ame, décontractés - mais surtout délicieux.
Sivous recherchez un lieu aPProPrié pour votre fete de famille, votre mariage, votre anniversaire,
vos séminaires et bien Plus encore, n'hésitez pas a nous contacter.
| e restaurant"/ur Flith" est un lieu de communication, de rencontre, dejoie et de délices
culinaires. [ ntrez et vivez-le de Prés.
Nous sommes heureux que vous soyez avec nous.

\otre hote

I rhan Kamci

FsS :je vous ai encadré mes Plats Pré{:érés.

Bon aPPétit.




E_ntre’es

Sa]ac‘]c vitaminée — notre petite salade d’entrée aux graines et céréales.

~7,90-

5a|aclc «/ur Fluh » — Salade de feuilles aux giro”es sautées et au Fromage de chevre doux. -

16,90 -

Deux sPécialités de fruits de mer - calamars et crevettes arctiques grinés au beurre aux herbes,

sur une salade tiede de tomates et cl’oignons.Eté... -18,90 -

CarPaccio de boeuf - [Filet de baeuf finement tranché, mariné aux éPices. Un c]assiqua

-~ 16,90~
Tartarc de boeuf - le meilleur morceau de filet rouge au centre, couPé ala main, PréParé de Fagon
classique avec Anchois, cépres, oignons, cornichons et bien P]us encore. Servi sur des toasts

beurrés. - i 8,90 ~

Soupcs

Soupc de Panais Puréc « Tcrrc et Mcr» - avec chorizo, tartare de dattes et Pétoncles Poé]és.

"‘6)90"

Vclouté de giro"cs fraiches — avec une cuillerée de creme fouettée.
"9)90"
5ouPc des trois pays — notre classique. « Fomme~Currg~Cé]eri »

[ruite, ]égérement éPicé et tout simplement délicieux.

'9:90'"



Plats intermédiaires et véPrcs

1 kilo de gambas ~idéal comme Plat intermédiaire a partager (hon clécortiquécs).

Nous servons diverses tremPet‘ces etdela baguette fraiche. ~49,90 ~

Saladc dujardin fraiche et croustillante — marinée avec notre vinaigrette au miel et aux herbes, et
un mélange de graines.

des cubes de Fromagc feta grillé -16,90 -

~de Pré?ércncc avec des aigui“cttcs de veau gri”ées alailetau thgm.~ 24,90 —

~ou avec‘l'gambas Poélées au citron vert~Pernod~beurre< ~24,90 ~

~avec du Camcmbcrt cuit au four et des canncberges. ~-19,90-~

- et en assiette fitness avec un Petit rumsteck de boeuf de Péturagc au beurre aux herbes ~29,90~
Nous sServons nos sa]acles avec de Ia baguette fraiche.

5a|adc de boeuf - rus’cique et délicieuse. Servie avec des pommes de terre sautées.

-19,90 -

Fommcs de terre au four — avec créeme fraiche...
... et saumon fumé -1 8,90~

...avec légumes gri“és et ceuf au P!at ~-16,90-

T rois ceufs au Plat —avec un peu de fleur de sel et des herbes fraiches, servis sur des « rosti »
(Pommes de terre rissolées) croustillants et dorés.

-16,90~




Flats Principaux
Sc"c de boeuf fermier —~juteuse gri”ée et servie avec une sauce au Poivre et au cogpac, des

croquettes et des haricots verts enrobés de bacon. - 36,90 —

Tag'iate”cs — avec une délicate sauce citronnée et 3 crevettes gri”ées.
- 19,90 - (avec 6 crevettes ~28,90-)
Risotto crémeux aux giro”cs — avec des giro”cs fraiches. Notre risotto est pa rticulierement

onctueux grace au Grana Faéano.

-19,90-

Laniércs de venaison — de la chasse locale. Notre venaison est servie avec une sauce au
geniévre, du chou rouge aux pommes et des sPaetzles au beurre. Et, bien s(ir, avec une oire

aux cannebcrgcs.~ 52,90 —

Zﬂrchcr Gcschnctzc]tcs — fines lanieres de veau, saisies brievement et vivement, servies dans une
sauce crémeuse aux Petits cl‘iampignons. Nous servons la viande tranchée avec de délicieuses

pommes de terre rissolées. - 29,90 —

f_sceﬂoPc viennoise — naturellement a base de veau. Foé]ée dans une Poéle beurréejusqu‘é ce
qu‘e”e soit dorée et croustillante. Nous servons ce classique avec une salade de pommes de terre

et des canneberges. ~29,90 —

Tranchéc de cabillaud gn’”éc — sur un risotto crémeux au fenouil et légumes dréte.

- 6‘}')90"



Quclquc chose de doux « aprés »:

CarPaccfo d'ananas mariné — avec une déclinaison de sorbets maison.

~11,90-

Strudcl aux pommes — avec glace alavanille et creme. -9,90-

FarFait cassant aux noix — celui qui aime les noix Pest ici.

- 10h9o -

CréPcs Suzette ~ classique francaise avec grancl manier. Crépes alasauce a I‘orange
caramélisée et garnies d'une boule de glacc vanille.

~9,90 ~

Nougat—toﬁ:cc—-laarf:ait — cavautun Péché. Sur miroir de fruits avec des fruits frais.

- 11,90~

Sorbets maison ~ par mesure

= 5’00 =

Gétcau au chocolat chaud — avec un centre crémeux et un sorbet framboise.

"9}90"




